
Ihr Weihnachtsmenü
Wir empfehlen Ihnen für Ihr Weihnachtsfest

Fix und fertig (Nur erhitzen)

Wildschweingulasch in einer fruchtigen Preiselbeersauce
Beilagenempfehlung: Spätzle und Rotkohl

Schweinelende in Pfifferling-Rahm
Beilagenempfehlung: Kroketten und Feldsalat

Rinderbraten in würziger Soße
Beilagenempfehlung: Rotkraut und Kartoffelknödel

Folgende Beilagen erhalten sie bei uns
(bitte vorbestellen):

Kartoffelgratin
Kartoffelknödel
Suppeneinlage: Markklößchen

Ab in den Ofen

Adventsputenbrust (mit Apfelstückchen und Maronen)
Beilagenempfehlung: Kartoffelgratin und Rotkraut
Zubereitung: Backofen vorheizen 160 °C, ca. 90 Min.

Beilagenempfehlung: Knödel, Rotkraut und Maronen
Zubereitung: Backofen vorheizen, 160 °C, Bratenzeit je nach
Gewicht, Kerntemperatur 70°C

Knuspriger Krustenbraten (vom Schwein, gepökelt)

Beilagenempfehlung: Kroketten und Rosenkohl

Zarter Burgunder Rinderbraten

















Zubereitung: Backofen vorheizen 160 °C, Bratenzeit je nach
Gewicht 90 – 120 Min, Kerntemperatur 72°C



Ihre Familie Petri und Mitarbeitende

Samstag 23.12.23

Samstag 30.12.2023

 7.30 – 12.30 Uhr

 7.30 – 12.00 Uhr

Samstag, 9.12.2023Samstag, 16.12.2023

Samstag, 23.12.2023

Unsere Empfehlungen:
Rippchen und Sauerkraut
Würstchen mit Kartoffelsalat
Fondue oder Raclette Fleisch





Bleiben Sie gesund

Friedrich-Ebert-Straße 31 
65468 Trebur

metzgerei-petri.de - instagram.com/metzgerei_petri - facebook.com/metzgerei.petri

Telefon: 06147 3942

Geschenktipp:
Präsentkörbe (bitte vorbestellen)

Unsere Öffnungszeiten an den Festtagen sind wie folgt:

Annahmeschluss Ihrer Bestellungen:

Danach können leider keine Bestellungen mehr angenommen werden, da wir
nicht für die pünktliche Warenlieferung durch unsere Händler garantieren können.

Wir möchten uns auch in diesem Jahr bei Ihnen für Ihr Vertrauen und Ihre Treue 
bedanken. Wir wünschen Ihnen eine besinnliche Adventszeit, ein schönes 

Weihnachtsfest sowie viel Glück und Gesundheit im neuen Jahr.

An Silvester lassen wir das Jahr gemütlich ausklingen


